Информационное табло

Уважаемые пассажиры! 

Командир корабля и экипаж рады приветствовать Вас на борту нашего авиалайнера! 

Воспользуйтесь, пожалуйста, информационным табло для получения необходимой информации!

Желаем Вам приятного полета и мягкой посадки! 
На борту нашего авиалайнера  предусмотрена плата за обслуживание - 10% от стоимости заказа.    
  Бизнес-ланч (с 12:00 до 17:00. С понедельника по пятницу).

Минимальный комплект  из 4-х позиций блюд, на Ваш выбор, либо 
1 блюдо по меню бизнес-ланча + 1 блюдо по основному меню + напиток.

Скидка постоянного клиента на бизнес-ланч не распространяется.

Новинка!!! Доставка блюд по меню бизнес-ланча и основному меню в любую точку города в течение 40 минут! 
Стоимость доставки - 150руб., при заказе на сумму от 600руб. – доставка бесплатно! 
На борту нашего авиалайнера Вы можете приобрести 10% дисконтную карту стоимостью 500р.! 

А также воспользоваться услугой зарядки мобильного телефона (30мин.-10руб.)!
Реальным летчикам – реальные скидки!!!

(Скидки предоставляются действующим пилотам, штурманам и стюардессам при предъявлении удостоверения, а также парашютистам, дельтапланеристами, парапланеристам, пилотам дирижаблей и воздухоплавателям)

При единовременном заказе в будние дни на 1 человека на сумму 1500р. и более – 

Вы получаете кальян в подарок!!!
В День Вашего рождения с удовольствием предоставим Вам 10% скидку, либо преподнесем торт в подарок (при предъявлении паспорта)!!!
Wi-Fi  FREE ZONA!
Бизнес – ланч

(с 12:00 до 17:00. С понедельника по пятницу)

Минимальный комплект  из 4-х позиций блюд, на Ваш выбор, либо 

1 блюдо по меню бизнес-ланча + 1 блюдо по основному меню + напиток.
Скидка постоянного клиента на бизнес-ланч не распространяется.
Салаты

- «Аэрофлот»
   110гр.             65р.

(куриное филе, шампиньоны, свинина сыровяленая, огурцы, яйца, майонез)

 «Европа»
   130гр.             65р. 
(говядина отварная, перец болгарский, огурец маринованный, помидоры, петрушка и укроп)  

- «Москва-Греция»
   140гр.
      65р.

(сыр Фетакса, огурец, перец болгарский, помидоры)
- «S7»  (Оливье)                                                         115 гр.           65р.

(говядина отварная, ветчина, отварной картофель, яйцо, свежий огурец, морковь, зеленый горошек, редис, зелень, майонез)
- «Чкалов»                                                                 130гр.            65р. 

(слабо-соленая сельдь, отварной картофель, маринованный лук, зелень, семена Дижонской горчицы)
Супы
-грибной крем-суп «ТУ-134»
    250гр.
      90р.

(отварной картофель с белыми грибами и шампиньонами)

-борщ «УкрАвиа»
    250гр.
      80р.

(настоящий украинский борщ из отборной говядины с овощами и зеленью, подается со сметаной)

-солянка «Шереметьевская»
   275гр.
      90р.

(классическая мясная солянка со сметаной и зеленью)

-суп «Конкорд»                                                          250гр. 
      80р. 

(легкий овощной суп с куриным филе и сыром Пармезан)

-сырный суп «Аэробус»                                            250гр.
      80р.

(сырный суп на сливках с куриной грудкой и луком Порей)

Желаем приятного полета!

Время приготовления вашего заказа – 10-15 минут
Директор ООО «Изба» Черняев К.Г.
Гарниры

- картофель фри
     100гр.
      25р.

(картофельные дольки, запеченные до золотистой корочки с зеленью)

- рататуй
     100гр.
      30р.

(обжаренные овощи: цуккини, помидоры, перец болгарский, морковь, лук зелень)

- фасоль с беконом
    100гр.
      30р.

(стручковая фасоль, обжаренная с беконом и зеленью)
- брокколи                                                                   100гр.
        30р.
(по вашему желанию подаётся приготовленная на пару или обжаренная на масле)

- шампиньоны с Орегано                                         150гр.
        90р.
(жареные шампиньоны с душистой приправой)
Горячее

- плов «Самарканд»                                                           185гр.         80р.

(плов из говядины и красного риса с душистыми приправами, подается с салатом)
- куриный шашлычок
     100гр.           50р.

(шашлычок из курицы с болгарским перцем)

- шашлык из свинины
     100гр.
      60р.

(сочная свиная шейка в пикантном маринаде)

- шашлычок «по-китайски» из баранины
      100гр.
      70р.

(баранина в пикантном маринаде с луком и перчиком)

- шашлычок из семги
      100гр.       100р.

(нежные кусочки семги, запеченные на углях)
- пельмени 2 видов: 
· из свинины и говядины с бульоном                  125гр.          80р.   
·  из зайца                                                               100гр.          80р.
- колбаски «Люфт Ганза» 
          120гр.         100р.

(колбаски-гриль собственного приготовления из свинины и говядины)

- свиные ребрышки «по-мексикански»
              220гр.
100р.

(острые свиные ребрышки, мексиканская лепешка, свежие овощи, соус Сальса)
- курные сердечки «Сайгон»                                     150гр.            70р.

(куриные сердечки, болгарский перец, лук, лаваш, остро-сладкий соус)

Напитки

-кисель (персик, клубника, вишня)     
  200гр.
      15р.
-компот из сухофруктов
200гр.
15р.

-морс клюквенный
200гр.
15р.

-чай
200гр.
10р.
-кофе растворимый 
200гр.
15р.
Желаем приятного полета!

Время приготовления вашего заказа – 10-15 минут
Директор ООО «Изба» Черняев К.Г.
 «Зал ожидания»
Яичница  4 видов:                       100/150гр.           от 60р. до 120р.

(MIX на ваш выбор)  

   - с зеленью                                                                                                                           

   - с ветчиной                                                                     
   - с помидорами                                                                   
  - с зеленью, ветчиной и помидорами                          
Бутерброды фирменные «Аэропорт»            
(на французском багете с маслом)
 - бутерброд с красной икрой
1шт.
     100р.

- бутерброд с семгой (копченой/слабосоленой)
1шт.
 50р. 

- бутерброд с Пармской ветчиной
1шт.
70р. 

- бутерброд с сыром 
1шт.
 30р. 
«АЭРО  ЭКСПРЕСС»*
(растворимые напитки из кофемашины «Нестле»)**
Черный кофе 
150мл.
25р.

Американо    
200мл.
40р.

Капучино     
200мл.
50р.

Кофе с молоком
150мл.
30р.

Горячий шоколад
150мл.
40р.

Мокачино
150мл.
50р.
*Скидки на меню «Аэро экспресс» не распространяются.
** Данные напитки Вы можете заказать на вынос!!!
Желаем приятного полета!
Время приготовления вашего заказа – 10-15 минут

Директор ООО «Изба» Черняев К.Г.
Плата за обслуживание – 10% от стоимости заказа.
Салаты
Аэрофлот                                                             200гр.             210р.
(Сытный салат из сыровяленой свинины, отварной курицы, шампиньонов, яиц и свежего огурца, заправленный майонезом, посыпанный орешками и украшенный маслинами и листом салата)
Европа                                                                  220гр.
210р. 
(Салат из отварной говядины со свежим и маринованным болгарским перцем, маринованными огурцами, томатами, заправленный растительным маслом и соком лимона)
Цезарь

       - с курицей                                                   250гр.               210р.                                      

- с семгой                                                     250гр.               250р.
       - с креветками                                           250гр.               300р.
(Классический салат с листом салата, перепелиным яйцом, помидорами Черри, сыром Grana Padano,  хрустящими сухариками и заправленный оригинальным соусом)
Авиатор                                                            210гр.
300р.
(Изысканное сочетание тигровых креветок, отварных кальмаров, яблока, авокадо, болгарского перца и листа салата, заправляется майонезом)
Москва-Греция                                                250 гр.
220р.
(Классическое сочетание огурцов, томатов, болгарского перца, листа салата, сыра Фета и красного лука, заправляется оливковым маслом)
«S7»  (Оливье)                                                  230 гр.                110р.
(Отварная говядина, ветчина, отварной картофель, яйцо, свежий огурец, морковь, зеленый горошек, редис, зелень, майонез)
«Чкалов»                                                          260гр.
  110р. 
(Салат из мелко порубленной слабо-соленой сельди и отварного картофеля, маринованного лука, зелени и семян Дижонской горчицы)
«Пекин»                                                           170гр.
300р.
(Обжаренная утиная грудка с яблоком, подается с салатом из рукколы и авокадо, заправляется бальзамическим соусом)
«Эйфория»
250гр.                 350р.
(Изысканное сочетание обжаренных тигровых креветок, кальмаров и шампиньонов с мякотью свежего грейпфрута, листа салата и болгарского перца, с добавлением красной икры, сока лимона и бальзамического соуса)

Желаем приятного полета!

Время приготовления вашего заказа – 15-20 минут

Директор ООО «Изба» Черняев К.Г.
Плата за обслуживание – 10% от стоимости заказа.
Холодные закуски

Пилот-1 (мясное ассорти)                                   310гр.         600р. 

                                                                                  155гр.

300р.  

(Мясное ассорти из сыровяленой свинины, сыровяленой говядины, 

варено-копченой свинин и салями дополнено слоеными палочками  с кунжутом и каперсами)

Пилот-2 (сырное ассорти)                                   340гр.        500р.
                                                                                  170гр.         250р.
(Изысканные сорта сыров Пармезан, Фетакса, Дор-блю, Тильзитер, Маасдам, Камамбер и косичка в сочетании с виноградом и грецким орехом)

Пилот-3 (рыбное ассорти)
                          370гр.         600р.




   185гр.
        300р.
(Ассорти из нежной копченой семги и белуги и слабо-соленой семги с 

помидорами Черри, лимоном, маслинами и зеленью)
Пилот-4 (овощное ассорти)                              250/20 гр.     180р.
                                                                                 125/10гр.        90р.
(Классическое сочетание огурца, помидора и болгарского перца, подается с  салатом Фризе и растительным маслом)

Сельдь с картофелем                                            260гр.
100р.
(Филе слабо-соленой сельди с дольками отварного картофеля, лимоном, маринованным луком и свежей зеленью)
Нарезка из языка                                                   250 гр.         220р.
(Язык говяжий, подается с маринованными огурчиками, хреном и горчицей)

Карпаччо                                                               70/20гр.         200р.
(Тонко-нарезанная говяжья вырезка с салатом Руккола, посыпанные сыром Пармезан)
Желаем приятного полета!

Время приготовления вашего заказа – 15-20 минут

Директор ООО «Изба» Черняев К.Г.
Плата за обслуживание – 10% от стоимости заказа.
Холодные закуски

Гренки к пиву                                                         100гр.
 50р.

(Черный хлеб, обжаренный на растительном чесночном масле)
«Государев заказ»                                                  100гр.          100р.
(Сочные и хрустящие маринованные огурчики)
Грузди по-деревенски
150гр.
200р.
(Белоснежные хрустящие соленые грузди подаются с репчатым луком, сметаной или маслом)

Оливковое блюдо                                                   110гр.
100р. 
(Заморские ягоды – маслины и оливки)
Зеленое блюдо                                                        75гр.              70р.       
(Только ароматная зелень: укроп, петрушка, зеленый лук – прекрасно оттеняет вкус шашлыка)
Лимонная нарезка                                                 50гр.   
  30р.
Желаем приятного полета!

Время приготовления вашего заказа – 15-20 минут

Директор ООО «Изба» Черняев К.Г.
Плата за обслуживание – 10% от стоимости заказа.
Горячие закуски

Креветки «Дуглас»                                   100/175/50 гр.   
 400р.
(Изысканное сочетание тигровых креветок и сочной мякоти апельсина, грейпфрута, лимона и лайма дополнено пикантным соусом Сальмарильо)
Креветки жареные (шашлычок)           110/50/20гр.             270р.
(Тигровые креветки-гриль, подаются на шпажке с помидорами Черри и лимоном в  медово-соевом соусе)

Закуска «Боинг»                                          70/40гр.                  270р.
(Мидии, обвернутые в полоску бекона, подаются на листе салата Лола-роса с лимоном и маслинами)
Сыр на гриле с шампиньонами               60/80/10гр.
200р.
(Обжаренный на углях сыр Bocconcini в сочетании с запеченными шампиньонами, подается на листе салата и зеленью)

Язык с овощами                                           150гр.
220р.
(Отварной говяжий язык с тушеными овощами, запеченные под майонезом)
Тигровые креветки                                     150гр.
 300р.
(Тигровые креветки, отваренные в пряном бульоне – идеальная закуска к пиву)
Утиная грудка с разнотравьем                170гр.
 500р.
(Отварная утиная грудка с разнотравьем и бальзамическим соусом)
Желаем приятного полета!

Время приготовления вашего заказа – 15-20 минут

Директор ООО «Изба» Черняев К.Г.

Плата за обслуживание – 10% от стоимости заказа.
Супы

Солянка «Шереметьевская»                  275 гр.                      130р.
(Классическая мясная солянка со сметаной, лимоном и зеленью)

Похлебка «Амфибия»                              350гр.
   300р. 
(Легкая похлебка на рыбном бульоне с морепродуктами)
Сырный суп «Аэробус»                            250гр.
   140р.
(Сырный суп на сливках с куриной грудкой и луком Порей)

Грибной крем-суп «ТУ-134»                    250гр.
   150р.
(Суп-пюре из отварного картофеля, сливок и белых грибов с пряными травами)                           

Суп «Конкорд»                                          250гр. 
   130р. 
(Легкий овощной суп с куриным филе и сыром Пармезан)

Суп «ИЛ-96»                                             300гр.
   150р. 
(Легкий суп из перепела с картофелем, морковью, луком и болгарским перцем)
Окрошка «Домодедовская»                    250гр. 
   130р.
(Классическая окрошка на домашнем квасе из отварной говядины, ветчины, отварного картофеля, яиц, свежего огурца, моркови, редиса, зелени, заправляется сметаной)

Борщ «УкрАвиа»                                    250гр.
   140р.
(Настоящий украинский борщ из отборной говядины с овощами и зеленью. Подается к столу со сметаной)

Желаем приятного полета!

Время приготовления вашего заказа – 15-20 минут

Директор ООО «Изба» Черняев К.Г.

Плата за обслуживание – 10% от стоимости заказа.
Гарниры

Фасоль стручковая с беконом                      160гр.
  120р.
(Стручковая фасоль, обжаренная с беконом с добавлением зелени и пряностей)

Шампиньоны с Орегано                                 150гр.
     120р.
(Жареные шампиньоны с душистой приправой)

Паста Каннеллони                                         170гр.
    160р. 
(Паста, фаршированная тушеными овощами и запеченная под сыром) 

Картофельные дольки во фритюре              150гр.

 100р.
(Картофель, запеченный до золотистой корочки, украшенный зеленью)

Брокколи                                                            200гр.

    100р.
(По вашему желанию подаётся приготовленная на пару или обжаренная на масле)

Рататуй                                                            200гр.

120р.
(Овощи, обжаренные на сковороде: цуккини, помидоры, перец болгарский, морковь, лук, зелень)
Желаем приятного полета!

Время приготовления вашего заказа – 15-20 минут

Директор ООО «Изба» Черняев К.Г.

Плата за обслуживание – 10% от стоимости заказа.
Вторые блюда
Рулет «Венский» из кролика                        240/200/3гр.       350р.
(Рулет из крольчатины, ветчины и сыра, прекрасно дополненный гарниром из обжаренных овощей и грибов, подается на листе салата)

Говядина «по-французски»                         120/50/120гр.
400р.
(Сочный стейк из говядины, запеченный с ветчиной под сливочным соусом, подается с овощными оладьями)

«Кругосветка»                                             220/70/100гр.        400р.
(Жареный стейк из свинины прекрасно дополнен медово-соевым соусом из вяленого абрикоса и сливок, подается с картофелем фри)
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355/20гр.
350р.
(Ребрышки молодого барашка, тушеные в казане с вялеными абрикосами и орегано, подаются с обжаренными шампиньонами, стручковой фасолью и болгарским перцем на чугунной сковородочке)
Авиабилет                                                       200гр.
350р.
(Итальянская паста с беконом и сливками, посыпанная сыром Grana Padano)
Лазанья «Берлускони»



   315/40гр.
 300р.
(Паста с мясным фаршем, томатами, цуккини, болгарским перцем и грибами, запеченная под сыром. Подаётся под соусом «Сальса»)

 Кролик в горшочке                                         500гр.                 400р.                                            
(Ножка кролика, с картофелем, шампиньонами и сметаной, запеченные под сыром. Сервируется в горшочке)

Свинина в горшочке                                       450гр.                 350р.
(Свиная шея с картофелем, шампиньонами и сметаной, запеченные под сыром. Сервируется в горшочке)

Утка в горшочке                                             500гр.
400р.

(Мясо утки с картофелем, шампиньонами и сметаной, запеченные под сыром. Сервируется в горшочке)
Желаем приятного полета!

Время приготовления вашего заказа – 15-20 минут

Директор ООО «Изба» Черняев К.Г.
Плата за обслуживание – 10% от стоимости заказа.
Вторые блюда
Форель радужная с овощами

       140/120/50гр.

350р.

(Радужная форель, оригинально фаршированная цветной капустой, брокколи и стручковой фасолью, подается с болгарским перцем, зеленью и соусом Сальмарильо)

«Кольцово»                                                    240/20/20гр. 
350р.

(Оригинально оформленное блюдо из филе слабо-соленой семги, сыра Гауда, салата Лола-роса, подается с медово-соевым соусом)
Плов «Самарканд»
 300/70гр.             150р.
(Ароматный и сытный плов из говядины и красного риса, приготовленный в казане с душистыми приправами, подается с овощами)
Вареники с груздями                                    200/20гр.              200р.        
(Вареники из хрустящих маринованных груздей, подаются со сметаной)
Пельмени 4 видов: 
(Пельмени лепятся вручную из отборного фарша и нежного теста. Подаются с зеленью и сливочным маслом)
     - из свинины и говядины с бульоном          250гр.               180р.   
    - из зайца                                                        200гр.
180р.
    - из утки                                                         200гр.
200р.
    - с креветками                                              200гр.
200р.
Фрикассе                                                            200гр.
300р.
(Куриное филе, обжаренное с шампиньонами, вином и сливками с добавлением сыра Grana Padano)                                     
Желаем приятного полета!

Время приготовления вашего заказа – 15-20 минут

Директор ООО «Изба» Черняев К.Г.
Плата за обслуживание – 10% от стоимости заказа.
Блюда с мангала
Шашлык из кролика (фирменный)        180/60/50гр.            360р.
(Три вкуса крольчатины: маринованные в клюкве, пряных травах и острых специях, подается с двумя соусами: Тар-тар и гранатовым на листе салата с зеленью)

Куриный шашлычок                                  200/85/60
260р.
(Шашлычок из курицы, вяленных томатов и болгарского перца, подается на листе салата, с лавашем, маринованным луком и двумя соусами: Тар-тар и гранатовым)

Курные сердечки «Сайгон»                     100/20/30гр.             190р.
(Нежные куриные сердечки с болгарским перцем и луком, приготовленные на мангале и политые остро-сладким соусом, подаются на лаваше с маринованным луком и зеленью)

Корейка на кости                                    200/40/30гр.              290р.                                

(Сочная корейка на ребре в пикантном маринаде, зажаривается на мангале и подается на лаваше с маринованным луком, зеленью и соусом Тар-тар)
Карбонат свиной                                     200/40/30гр.
290р.
(Сочная корейка без кости в пикантном маринаде, дополненная классическим сочетанием лаваша и маринованного лука, подается с зеленью и соусом Тар-тар)
Шашлык по-китайски из баранины      160/40гр.                 310р.
(Кусочки австралийской баранины в ароматном маринаде, запеченные с луком и болгарским перцем на гриле в сочетании с лавашем, маринованным луком и   зеленью)
Стейк из свинины (1/2 порции)            150/40/30гр.             210р.
(Стейк из сочной свиной шеи в пикантном маринаде, подается на лаваше с маринованным луком, зеленью и соусом Тар-тар)
Стейк из свинины (порция)                    300/40/30гр.            410р.
(Стейк из сочной свиной шеи в пикантном маринаде, подается на лаваше с маринованным луком, зеленью и соусом Тар-тар)
Желаем приятного полета!

Время приготовления вашего заказа – 15-20 минут

Директор ООО «Изба» Черняев К.Г.
Плата за обслуживание – 10% от стоимости заказа.
Свиные ребрышки «по-мексикански»
340/100/30гр.
360р.

(Сочные свиные ребрышки в острых специях, приготовленные на углях, подаются с мексиканской лепешкой, свежими овощами,  маринованным луком и соусом Сальса)
Люля-кебаб из свинины «Банзай»             200/40/30гр.
260р.
(Фарш из мяса птицы и свинины, лук, лаваш, зелень, подается с соусом Тар-тар)
Люля-кебаб из баранины «Азия»               200/40/30гр.

 310р.
(Фарш из мяса птицы и баранины. Подаются с луком, зеленью и соусом Тар-тар)
Колбаски «Люфт Ганза» 
200гр.
 260р.
(Колбаски собственного приготовления из свинины и говядины, приготовленные на гриле)
Стейк из семги «Норвежский»                  200/40гр.
410р.
(Нежный стейк из филе семги, посыпанный пикантной приправой и запеченный на углях, подается с лимоном и зеленью)
Форель радужная                                         340/40гр.
              410р.
(Радужная речная форель в ароматной приправе, зажаренная на мангале до румяной корочки в сочетании с лимоном и зеленью)
Скумбрия «Прованская»                              200/40гр.             310р.
(Скумбрия в Прованских травах с традиционным сочетанием лимона и зелени)
Перепела «Царские»                                   150/50/25гр.
360р.
(Приготовленные на углях две тушки перепела, прекрасно дополненные помидорами Черри и двумя соусами: Тар-Тар и гранатовым. Подаётся на листе салата)

Овощи на гриле                                            500/30гр. 

390р.
(Свежие овощи: кукуруза в початке, цуккини, болгарский перец, баклажан, помидор, лук и лимон, запеченные на мангале)

Картофель-гриль «Russian chips»              170гр.                   160р.
(Картофель, обжаренный на гриле, подается с разнотравьем)
Желаем приятного полета!

Время приготовления вашего заказа – 15-20 минут

Директор ООО «Изба» Черняев К.Г.
Плата за обслуживание – 10% от стоимости заказа.
Соусы
Соус Тар-тар
                       30гр.
    30р.
Горчица Дижонская
                                         30 гр.
          30р.
Хрен сливочный
                                                 30 гр.                 50р. 
Сальса
                                                                  30гр.                  30р. 
Гранатовый соус «Наршараб»                       30гр.                   40р.
Остро-сладкий соус
30гр.                  30р.
Майонез
30гр.                  30р.
Сметана
30гр.                  30р.
Уксус
30гр.
FREE
Масло чесночное
30гр.
FREE
Масло оливковое
30гр.
FREE
Выпечка

Хлеб                                                                 1 шт.                     10р.
(Черный, белый)

Лаваш                                                                50 гр.                   30р.
(Армянская лепешка)

Сухарики хлебные                                           30 гр.
         10р.
Хлебная корзина                                             350гр.                 100р.
(Хлеб черный и белый, лаваш, слоеные палочки с кунжутом)            
Гренки к пиву                                                 100гр.
 50р.
(Черный хлеб, обжаренный на растительном чесночном масле) 
Мексиканская лепешка
1 шт.
50р.
(Традиционная пшеничная мексиканская лепешка)
Желаем приятного полета!

Время приготовления вашего заказа – 15-20 минут

Директор ООО «Изба» Черняев К.Г.
Плата за обслуживание – 10% от стоимости заказа.
Десерты   
Блинчики с маком                                                 80гр.             70р.

(Тонкие румяные блинчики с маковой начинкой и шоколадным соусом)
Рулет с маком                                                      120гр.
80р.

(Нежный бисквит с маком, политый шоколадным соусом)
Десерт Тирамису
100гр.
80р.

(Воздушное суфле с нежным бисквитом, пропитанный амаретто и кофе)

Чизкейк
150гр.
140р.
(Классический европейский десерт из нежного творожного суфле и песочного теста)

Сырный десерт
200гр.
        200р.

(Обжаренный творожный сыр с бананом, политые шоколадным и бальзамическим соусами).
Фруктовая нарезка                                             300гр.            250р.

(Яблоко, груша, апельсин)

Мороженое пломбир                                          150гр.             100р.
(По-вашему желанию мы добавим к мороженому шоколадную крошку, грецкие  орехи или сироп)       
Лимонная нарезка                                               50гр.                30р.    

Напитки
Компот из сухофруктов                              250гр.
   30р.

Кисель в ассортименте                               250гр.                    30р.
Морс клюквенный                                          250гр.                    40р.
 Молочные коктейли

Коктейль «СССР»                                              450 мл.            120р. 

Коктейль с бананом                                          450 мл.           140р.

Коктейль с сиропом (на Ваш выбор)           
450мл.            140р.
Желаем приятного полета!

Время приготовления вашего заказа – 15-20 минут

Директор ООО «Изба» Черняев К.Г.
Плата за обслуживание – 10% от стоимости заказа.
