Меню 
	

	
	ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
 

РУССКИЙ РАЗНОСОЛ 
Идеальная закуска под водочку 
Традиционные соленые грузди, опята, маринованный лук, огурчики и помидоры домашнего соления с замечательными маслинами и свежей зеленью 
500 гр.
650 руб. 
ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА  
Хлебушек тулузский и датский, французская 
булочка с кунжутом и сливочное масло 
 
70 руб. 
ЧЕСНОЧНЫЕ ГРЕНКИ 
 
50 руб.
КРАСНАЯ ИКРА НА КРУТОНЕ БЕЛОГО ХЛЕБА С МЕДАЛЬОНОМ 
ИЗ БЕЛОЙ РЫБЫ ГОРЯЧЕГО КОПЧЕНИЯ 
180 гр. 
500 руб.
БЛИНЧИКИ С ЛОСОСЕВОЙ ИКРОЙ 
2 ШТ 50/25 гр.
300 руб.
АССОРТИ СЫРОВ ПАРМЕЗАН, ДОРБЛЮ, ТИЛЬЗИТЕР И 
МОЦАРЕЛЛА С ГРУШЕЙ И ВИНОГРАДОМ И МЕДОВЫМ СОУСОМ 
770 гр.
450 руб.
СЕЛЬДЬ СЛАБОСОЛЕНАЯ С ОТВАРНЫМ КАРТОФЕЛЕМ, МАРИНОВАННЫМ ЛУКОМ, ЛИМОНОМ И МАСЛИНАМИ В СЛИВОЧНОМ МАСЛЕ С 
ЛОСОСЕВОЙ ИКРОЙ 
350 гр.
300 руб.
РЫБНОЕ АССОРТИ  
Семга х/к, белая рыба отварная с хреном, тост с икрой лососевой, маслины, 
лимон 
200 гр.
400 руб.
АССОРТИ МЯСНОЕ  
Куриный рулет с грибами, бекон, карбонат, язычок 
200 гр. 
350 руб.
ОВОЩНОЕ АССОРТИ 
Огурцы, помидоры, болгарский перец, зелень с оливковым маслом или сметанным соусом 
200 гр. 
200 руб. 
АССОРТИ ФРУКТОВОЕ  
Ананас, яблоки, груши, киви, виноград... 
1000 гр. 
500 руб. 
ЛЕГКИЕ САЛАТЫ
САЛАТ «АНДЖЕЛО»  
Жареная куриная грудка с зеленым яблоком, свежим огурчиком, зеленью и помидорками черри под сметано-лимонным соусом 
250 гр. 
250 руб. 
«ВАЛЬДОРФСКИЙ» С МАЛОСОЛЕНОЙ ФОРЕЛЬЮ И АВОКАДО 
На жульен из яблока, сельдерея и грецкого ореха в листья салата латук выкладываются кубики малосольной форели с мякотью авокадо, заправленные майонезно - имбирным соусом 
270 гр. 
270 руб. 
«ГРЕЧЕСКИЙ»  
Оливки, свежие помидоры, огурчики и перец болгарский с сыром Фетаки, зеленым салатом и оливковым маслом 
200 гр. 
220 руб. 
«МАДРИДСКИЙ» 
В чаше из сыра отлично сочетаются груши с шампиньонами и копченой курицей заправленные оливковым маслом и соком лайма с зеленью 
280 гр. 
270 руб. 
САЛАТ «ДИКОВИНКА»  
В этом салате удачно сочетается гастрономическое удовольствие с эстетическим из куриной грудки с черносливом и кедровыми орешками с оливково-сахарным соусом 
250 гр. 
250 руб. 
«НЕВЕСОМОСТЬ» 
Легкий вариант сбалансированного сочетания авокадо с кедровыми орешками, шампиньонами, сыром Фета и помидорок черри, с соусом на основе оливкового масла 
160 гр. 
230 руб. 
МЯСНЫЕ САЛАТЫ
САЛАТ «КАПРИЗ»  
Мелко нарезанный вареный язычок, куриное филе, жареные шампиньоны, маринованный огурчик, карбонад, заправленные майонезом и зеленью   

200 гр.
250 руб.
«Д/ИМПЕРИО» 
Маринованные в соусе из оливкового масла мясо поросенка, зеленый салат, помидорки черри с гренками “Фокаччо” 
250 гр.
250 руб.
САЛАТ «ВОЗДУШНЫЙ»  
Кусочки пряной баранины в сыре пармезан с дольками персика и ягодами малины в соусе из сливок с лимонным соком 
270 гр.
280 руб.
«ИТАЛЬЯНСКИЙ»  
Жареный говяжий язычок с ломтиками свежих помидорок и маринованным луком, с зеленым салатом и маслинами под молочно-сметанным соусом 
250 гр. 
270 руб.
«ГРАФСКИЕ РАЗВАЛИНЫ»  
Кусочки пряной жареной баранины с сыром Фета, петрушкой и свежими помидорками, с горчицей, оливковым маслом и белым вином 
220 гр. 
260 руб. 
«ЭЛЕН ДАРРОЗ»  
Жаренные куриные сердечки с орешками кешью, с картофельными чипсами и свежими помидорками, заправленные соусом из деревенской сметаны и оливок с черным перцем и сазаром 
350 гр. 
250 руб. 
МОРСКИЕ САЛАТЫ
САЛАТ «ЭКЗОТИКА»  
Обжаренные кусочки морского языка и семги с жюльеном из манго, зеленью и помидорками черри под сметано-лимонным соусом 
250 гр. 
330 руб. 
САЛАТ С КРЕВЕТКАМИ 
Утонченный вкус салату придают нежные креветки на свежих помидорах и огурчиках в легкой сметанно - майонезной заправке с зеленью 
250 гр. 
270 руб. 
«ДАРЫ МОРЯ» 
Семга х/копчения, белая рыба г/копчения, креветки, кальмары, икра красная в пикантном соусе 
200 гр. 
330 руб. 
«НЕОБЫЧНОЕ В ОБЫЧНОМ» 
Семга х/копчения, прослоенная сухариками, креветками и свежими помидорками со сметанным соусом 
250 гр. 
310 руб. 
«МОРСКАЯ РОСКОШЬ» 
Креветки с раковыми хвостиками, мидиями, осьминожками и кальмарами с заправкой из масла грецкого ореха с белым вином 
250 гр. 
310 руб. 
«МИРОВОЙ ИЗЫСК»  
Слегка обжаренное филе форели с креветками, салатным листом и яйцом в соусе из оливкового масла с черным молотым перцем и чесноком 
200 гр. 
300 руб. 
СУП-ДНЯ
УХА ВОЕВОДСКАЯ СТОЛЬНОГРАДСКАЯ ГОТОВИТСЯ ИЗ СЕМГИ, СУДАКА И МОРСКОГО ЯЗЫКА ПОДАЕТСЯ СО СТОПКОЙ РУССКОЙ ВОДКИ И РАСТЕГАЕМ 
250 мл. 
180 руб.
СУП КРЕМ НА МЯСНОМ БУЛЬОНЕ И СЛИВКАХ С ПРЯНОСТЯМИ,ГОРОХОМ И МЯСОМ СВИНИНЫ 
250 мл. 
150 руб.
АРОМАТНАЯ СОЛЯНОЧКА С РАЗВАРНЫМ ТЕЛЯЧЬИМ ЯЗЫКОМ, КОПЧЕНОСТЯМИ И ПРОЧИМ МЯСЦОМ 
250 мл. 
150 руб.
ЖЮЛЬЕНЫ
«ЖЮЛЬЕН» ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ В СМЕТАНЕ ПОСЫПАННЫХ СЫРОМ 
МАСДАМ 
200 гр
320 руб.
«ЖЮЛЬЕН»  
Жаренные шампиньоны, сыр тильзитер в горячем сливочном соусе 
120 гр
240 руб.
«ЖЮЛЬЕН» ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ 
Салатные креветки с филе судака сливках и соусе бешамель 
120 гр
280 руб.
СПЕЦИАЛИТЕТЫ
ГОВЯЖЬИ РЕБРЫШКИ ПОД НЕЖНЫМИ СЛИВКАМИ С АРОМАТНЫМИ БЕЛЫМИ ГРИБАМИ 
350 гр. 
460 руб. 
ГОВЯЖЬИ РЕБРЫШКИ В ПРЯНИЧНОМ СОУСЕ С ЧЕРНОСЛИВОМ 
250 гр. 
380 руб. 
ГОВЯЖЬИ РЕБРЫШКИ ПО-ВЕНГЕРСКИ 
говяжьи ребра маринуются в густом томатном соусе с душистыми специями, 
после чего тушатся в этом маринаде; гарнир-печеные овощи 
250 гр.
380 руб.
ЯГНЯТИНА
250 гр. 
730 руб.
РЕБРЫШКИ ОСОБЫЕ НАШПИГОВАННЫЕ ЧЕСНОКОМ 
400 гр. 
520 руб. 
РЕБРЫШКИ ОСОБЫЕ С МЕДОВОЙ ГЛАЗУРЬЮ И КУНЖУТОМ 
400 гр. 
520 руб.
РЕБРЫШКИ ОСОБЫЕ С ЛУКОВЫМИ ХЛОПЬЯМИ 
400 гр. 
520 руб. 
РЕБРЫШКИ ОСОБЫЕ ПЕЧЕНЫЕ СО СМЕСЬЮ ЗЕЛЕНИ, СУХАРИКОВ И ГОРЧИЦЫ 
400 гр. 
520 руб.
РЕБРЫШКИ ОСОБЫЕ НАТЕРТЫЕ ЧЕСНОКОМ И ПОСЫПАННЫЕ КИНЗОЙ И 
БАЗИЛИКОМ 
400 гр. 
520 руб. 
РЕБРЫШКИ С СОУСОМ «ТАБАСКО» И ПАПРИКОЙ  
250 гр.
420 руб. 
РЕБРЫШКИ С СОУСОМ ИЗ КЕДРОВЫХ ОРЕШКОВ, МЯКОТИ АВОКАДО И ФИСТАШЕК 
250 гр. 
420 руб. 
РЕБРЫШКИ ОТ ШЕФ-ПОВАРА С ОВОЩАМИ 
250 гр. 
550 руб. 
РЕБРЫШКИ - ГРИЛЬ С СОУСОМ ОТ ШЕФ-ПОВАРА 
250 гр.
420 руб. 
РЕБРЫШКИ С СОУСОМ «ЛИСИЧКИ» 
250 гр. 
420 руб. 
РЕБРЫШКИ ЗАПЕЧЕНЫЕ В ДУХОВКЕ 
250 гр. 
420 руб. 
РЕБРЫШКИ С ЖАРЕНЫМ СЫРОМ 
250 гр. 
420 руб. 
РЕБРЫШКИ С ОРЕХОВО - ЧЕСНОЧНЫМ СОУСОМ 
250 гр. 
420 руб. 
РЕБРЫШКИ В СОУСЕ “БАРБЕКЮ” 
250 гр. 
420 руб. 
РЕБРЫШКИ С ОСТРЫМ СОУСОМ 
250 гр. 
420 руб. 
РЕБРЫШКИ С ХРЕНОМ 
250 гр. 
420 руб. 
РЕБРЫШКИ - ГРИЛЬ С СОУСОМ ПО ВАШЕМУ ВЫБОРУ 
250 гр. 
420 руб. 
РЕБРЫШКИ С ЖАРЕНЫМИ ДОЛЬКАМИ АНАНАСА 
250 гр. 
420 руб. 
БЛЮДА ИЗ ГОВЯДИНЫ
ГОВЯЖИЙ СТЕЙК ИЗ РЕБЕРНОЙ ЧАСТИ БЫЧКА 
С луковыми кольцами фри и грибным соусом 
350 гр. 
500 руб. 
КОРЕЙКА ТЕЛЯТИНЫ С ГОРЧИЧНЫМ СОУСОМ 
Корейка телятины на смеси салатов, помидорках черри и белых грибах, заправленных горчичным соусом 
350 гр. 
580 руб.
ГОВЯЖИЙ СТЕЙК ИЗ ВЫРЕЗКИ С ВОСЧЕСТЕРСКИМ СОУСОМ 
Гарнир-жареные баклажаны с болгарским перцем и помидорами 
350 гр. 
580 руб. 
ПЕЧЕНЬ «ПО-КОРОЛЕВСКИ» 
Слегка обжаренная в сливочном масле и специях печень; Гарнир - болгарский перец с сыром и грибами 
200 гр. 
300 руб. 
«ДИКОВИННОЕ СООРУЖЕНИЕ» - СТЕЙК ИЗ ГОВЯЖЕЙ ВЫРЕЗКИ С РАКУШКАМИ ФАРШИРОВАННЫМИ ГРИБНЫМ ПЮРЕ С ТОМАТНО- ОГУРЕЧНОЙ САЛЬСОЙ 
300 гр. 
650 руб. 
ВКУШАЯ ЯЗЫК «ПО-КАВКАЗСКИ» ЗАМЕДЛЯЕТСЯ БЕГ ВРЕМЕНИ, ЗАПОЛНЯЯ КАЖДОЕ МГНОВЕНИЕ УДОВОЛЬСТВИЕМ ОСОБЕННОГО КАЧЕСТВА 
200 гр. 
500 руб. 
ПОТРЯСАЮЩАЯ ЭФФЕКТИВНОСТЬ КРАСОТЫ ВКУСА ЭТОГО МЯСА ГОВЯДИНЫ С ВИНОГРАДОМ ВЗБУДОРАЖИТ ВАС 
250 гр. 
580 руб. 
БЛЮДА ИЗ СВИНИНЫ
«МИРАБЕЛЬ» - СТЕЙК ИЗ СВИНИНЫ С МАРИНОВАННЫМ ИМБИРЕМ, СЫРОМ «ФИЛАДЕЛЬФИЯ» И КАРТОФЕЛЬНЫМИ ЧИПСАМИ, ПОДАВАЕМЫЙ С СОУСОМ БАРБЕКЬЮ 
240 гр. 
600 руб. 
ОТБИВНАЯ «ДОМИНО» С МЯГКОЙ В ОЧЕРТАНИЯХ ВКУСОВОЙ ИГРОЙ НЕЖНОЙ ВЫРЕЗКИ СВИНИНЫ И ГОВЯДИНЫ НА ЖАРЕНЫХ В ДОМАШНИХ СЛИВКАХ БЕЛЫХ ГРИБАХ С ОВОЩАМИ 
300 гр. 
580 руб.
СТЕЙК «ЛИВЕРПУЛЬ»  
Из свинины на кости со свежими овощами 
400 гр. 
450 руб. 
ОТБИВНАЯ С ШАМПИНЬОНАМИ В СОУСЕ ИЗ ХРЕНА И СЫРОМ ТИЛЬЗИТЕР 
200 гр. 
440 руб. 
«ЭРГОНОМИЧНОЕ» И ВКУСНОЕ БЛЮДО 
2 кармашка из свиного филе с сыром и сырокопченой ветчиной обжариваются на гриле и подаются с соусом из авокадо гарнир-пюре с луковыми колечками 
300 гр. 
500 руб.
СЛИШКОМ СЛОЖНЫЙ «ДЮКСЕЛЬ» - ЭТО НЕ АВОНТАЖНО 
Большие сочные куски свиного филе с смородиновым соусом гарнир-свежие овощи и печеный картофель 
420 гр. 
480 руб.
БЛЮДА ИЗ БАРАНИНЫ
«УВАЖАЕМАЯ» РУЛЬКА
Рулька ягненка тушеная в пивном маринаде; гарнир - картофель, рулет из цуккини с морковью 
за 100 гр. 
130 руб. 
КАРЕ ЯГНЕНКА НАШПИГОВАННОЕ РОЗМАРИНОМ С ЧЕСНОКОМ С 
ПЕЧЕНЫМИ ПОМИДОРАМИ И КАРТОФЕЛЬНЫМИ ШАРИКАМИ 
400/200 гр. 
1000 руб. 
МЯСО БАРАШКА С ЖАРЕННЫМИ ДОЛЬКАМИ КАРАМЕЛИЗОВАННЫХ ЯБЛОК 
ломтики барашка с жаренными дольками карамелизованных яблок с розмарином и соусом из авокадо и мяты 
450 гр. 
650 руб.
«СЛАВА УДОВОЛЬСТВИЯМ» - ГОЛЕНЬ ЯГНЕНКА В ЧЕСНОЧНОМ ПЮРЕ С ОСТРЫМ СОУСОМ И ГОРЯЧИМИ ЯБЛОЧНО- КАРТОФЕЛЬНЫМИ ЛЕПЕШКАМИ. СВЕЖИМИ ОВОЩАМИ И РОЗМАРИНОМ 
250 гр. 
750 руб. 
«ВКУСОВОЙ РАЗГУЛ» КЕБЕБА ИЗ ЯГНЯТИНЫ НА РОЗМАРИНОВОЙ ВЕТОЧКЕ С КАРТОФЕЛЬНЫМИ ДОЛЬКАМИ, БРОККОЛИ И МАРИНОВАННЫМ ЛУЧКОМ ДОСТИГАЕТ СВОЕГО АПОГЕЯ В ЭТОМ БЛЮДЕ 
190 гр. 
670 руб. 
МЯСО БАРАШКА «ПО-ИТАЛЬЯНСКИ » 
Ломтики барашка жаренные в маринаде из помидор, шампиньонов и большого количества зелени гарнир-отварной рис 
300/150 гр. 
540 руб. 
БЛЮДА ИЗ ПТИЦЫ
РЕАЛЬНОСТЬ И ВЫМЫСЕЛ ЭТОГО КУРИНОГО ФИЛЕ СО СПАРЖЕЙ И СЫРОМ В ЗОЛОТОЙ КОРОЧКЕ ИЗ СЛОЕНОГО ТЕСТА, ГАРНИРОВАННОГО ЖАРНЫМИ 
ОПЯТАМИ В ЦУККИНИ С ПРИЧУДЛИВЫМ ФИСТАШКОВЫМ СОУСОМ- ЕДВА РАЗЛИЧИМЫ 
300 гр. 
500 руб. 
УТИНАЯ ГРУДКА С ПЕЧЕНОЙ ГРУШЕЙ 
Жареная в духовке утиная грудка с грушей гарнированная картофельно-луковой смесью 
500 гр. 
750 руб. 
КУРИНОЕ ФИЛЕ, ФАРШИРОВАННОЕ СЫРОМ «ФЕТАКСА» 
Подаваемое с куриной печенью в соусе из шампиньонов, базилика, петрушки и кедровыми орешками гарнир- жаренные баклажаны и томаты  
200/110 гр. 
380 руб. 
МОРСКАЯ СТРАНИЧКА
ГЛУБОКОЕ В КОЛОРИТЕ И СВОБОДНОЕ ВО ВКУСЕ ФИЛЕ СЕМГИ В БЕКОНЕ С ИКОРНЫМ СОУСОМ 
300 гр. 
680 руб. 
ФИЛЕ СУДАКА НА ЛИСТЕ САЛАТА С СЕРЕБРИСТЫМ ЛУЧКОМ «ЧИПОЛЛИНО» И ЗЕЛЕНЫМ СОУСОМ 
Гарнир - свежие овощи с маслинами и лимоном 
300 гр. 
480 руб. 
КАЛЬМАРЫ, ЖАРЕНЫЕ «ПО-ПИРАТСКИ» 
Рисовая башенка с креветками и мидиями, окруженная кольцами кальмаров, жареных в сметанно-лимонном соусе 
350 гр. 
380 руб. 
ДОРАДО-ЭТО РОСКОШЬ ВО ВКУСЕ ПЛОТНОГО АРОМАТНОГО БЕЛОГО МЯСА,ЗАЖАРЕННОГО ЦЕЛИКОМ С ЛЕГКИМ БЕЛЫМ СОУСОМ СО 
ВКУСОМ ШВЕЙЦАРСКОЙ ПЛЕСЕНИ 
Гарнир-классические жаренные овощи 
500 гр. 
600 руб. 
СЕМГА «РУССКАЯ РОСКОШЬ»  
Семга в маринаде, приготовленная с оладьями из лосося и салатом из тушеных овощей 
240 гр. 
550 руб. 
ЖАРЕНЫЙ СИБАС НА ШУБКЕ ИЗ КИТАЙСКОЙ КАПУСТЫ С ЛЕГКИМ БЕЛЫМ 
СОУСОМ СО ВКУСОМ ШВЕЙЦАРСКОЙ ПЛЕСЕНИ 
400 гр. 
550 руб. 
ФИЛЕ ЛОСОСЯ ПРИГОТОВЛЕННОЕ НА ГРИЛЕ С ОВОЩАМИ 
ДОМАШНЕГО СОЛЕНИЯ И ПОБЕГАМИ СПАРЖИ 
350 гр. 
550 руб. 
ДУЭТ ЛОМТИКОВ ФОРЕЛИ С КРЕВЕТКАМИ, МИДИЯМИ И НЕЖНЫМ ОВОЩНЫМ САЛАТОМ 
450 гр. 
580 руб. 
ФИЛЕ СУДАКА С ДОЛЬКАМИ БАКЛАЖАНА В ЛЕГКОМ СОУСЕ С ВИНОМ 
Гарнир - пюре с мускатным орехом 
300 гр. 
480 руб. 
ДИЧЬ
«КРАСОТА РАДИ КРАСОТЫ» - ЭТО ЖАРЕНЫЕ КУСКИ ОЛЕНИНЫ С ЛИСИЧКАМИ, ОВОЩАМИ И ШОКОЛАДНЫМ СОУСОМ 
250 гр.
800 руб. 
«ОЧАРОВАТЕЛЬНОЕ НЕЧТО» ИЗ МЯСА КАБАНЧИКА С МАРИНОВАННЫМ СЫРОМ «ФЕТАКСА» И СВЕЖИМИ ПОМИДОРКАМИ 
180 гр.
750 руб. 
ДУЭТ ИТАЛЬЯНСКИХ РАВИОЛЕЙ С КРОЛЬЧАТИНОЙ И УРАЛЬСКИХ ПЕЛЬМЕНЕЙ С КАБАНЯТИНОЙ С ДОМАШНЕЙ СМЕТАНОЙ 
600 гр.
480 руб. 
МЯСО КРОЛИКА С БРОККОЛИ В СТИЛЕ «БАТИК» 
400 гр. 
450 руб. 
ЗАКАЗНОЕ БЛЮДО

ОТБИВНАЯ «РЕБРЫШКОВАЯ»  
нежное свиное филе, цветная капуста, маслины, лист салата, горячий грибной соус 
750 руб. 

	


